
Prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

en cuisine
cuisine & comptoir

cuisine & comptoir

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 19€90

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 22€90

formules uniquement le midi, du mardi au samedi

Entrée seule 9€ | Plat seul 15€90 | Dessert seul 9€

    DESSERTS
Sorbet citron vert, vodka, chantilly

Brownie au chocolat, sauce chocolat chaud aux noisettes, chantilly
Ile flottante, crème anglaise, chantilly

Baba au rhum, crème diplomate et crème anglaise
Suggestion du jour

  ENTRÉES
Salade de concombre, feta, tomates, à la menthe

Tartare de saumon, Granny Smith, sésame et basilic
Chèvre chaud pané au miel

Oeufs durs, mayonnaise maison
Suggestion du jour

PLATS
Cœur de rumsteak, sauce béarnaise, frites maison

Filet de bar rôti au pistou, ratatouille maison

Suprême de volaille, crème d’olives, riz crémeux

Tagliatelles carbonara, lardons, champignons de Paris,
emmental frais

Suggestion du jour

            LES PLANCHES
         midi & soir

PLANCHE DU FROMAGER | Reblochon, Saint-Nectaire, Brie de Meaux

PLANCHE DU CHARCUTIER | Jambon de Parme, terrine de campagne, rosette 

PLANCHE TAPAS | Assortiment de mozzarella sticks, 
cream et cheddar cheese, jalapeños

14€00

14€00

18€00

            SALADES
         midi & soir

CESAR | Salade verte, poulet pané frais, parmesan, croûtons
oignons rouges, tomates cerises, œuf dur, vinaigrette

14€90



midi & soirÀ LA CARTE

Steak haché frais ou poulet pané, accompagné de frites ou de légumes
Glace Kids’

MENU KIDS’ 14€
Enfants de 4 à 10 ans

Prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

en cuisine
cuisine & comptoir

cuisine & comptoir

H A P P Y  H O U R        T O U S  L E S  J E U D I S        D E  1 7 H 3 0  À  1 9 H 0 0H A P P Y  H O U R        T O U S  L E S  J E U D I S        D E  1 7 H 3 0  À  1 9 H 0 0

           ENTRÉES

- Tartine de reblochon au miel et son jambon de Parme
- Carpaccio de bœuf, câpres, pesto, parmesan
- Assiette de saumon fumé au bois de hêtre, blinis au tarama
- Burrata crémeuse, tomates fraiches, basilic

               GOURMANDISES

- Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud, chantilly)
- Crème brûlée à la pistache
- Pain perdu brioché, caramel beurre salé ou Nutella, glace vanille
- Fraises Melba (fraises, sorbet fraise, coulis de fruits rouges, chantilly)
- Café gourmand (île flottante, mini mœlleux au chocolat, glace vanille)

9€00

9€00

11€00

9€90

12€00

              PLATS

- Tartare de bœuf non préparé, frites maison
- Filet de daurade royale rôti au pistou, ratatouille maison
- Tataki de buchette de faux-filet au sésame, frites maison
- Céviché de bar, quinoa, Granny Smith, concombre, citron vert et coriandre

                                         BURGERS
- Nos burgers sont servis avec salade et frites maison -

BEEF BURGER | pain brioché, steak de viande rouge, tomate, 
cornichons, sauce cocktail, cheddar, confit d’oignons

FISH BURGER | pain brioché, saumon, crème d’olive, 
oignons confits, tomate, cheddar

CHICKEN BURGER | pain brioché, volaille panée maison, tomate, 
oignons confits, cheddar, crème de Boursin

19€00

23€00

22€00

22€00

Simple
Double

9€00

12€00

11€00

10€00

19€90

22€00

26€00

24€00


